
SPEISEN



VORSPEISEN

 CARPACCIO VOM FJORDLACHS 
Safran-Crème / Gurken-Estragon-Sorbet  

18,90 €

MOZZARELLA DI BUFALA   
Mango-Kaviar / alter Balsamico / Strauchtomaten-Gelée / Salat 

16,90 €

BRÛLIERTE WASSERMELONE MIT FETAKÄSE   
Rucola / Pinienkerne / Minze 

15,90 €

GEMISCHTER SALAT  
Balsamico-Dressing / Parmesan-Hippe / Croûtons 

Klein 9,90 €   /  Gross 12,90 €

 
 

SUPPEN

WEISSE BOHNENSUPPE 
mit Zitronen-Essig und Chorizo-Chips 

11,90€

CONSOMMÉ VON DER STRAUCHTOMATE   
 Basilikum Fiorelli 

11,90 €

 

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



FISCH & KRUSTENTIERE

GANZE SEEZUNGE MÜLLERIN MIT LIMONEN-AIOLI 
Speck-Bohnen / Bratlinge 

39,90

GEBRATENES DORADENFILET MIT PASTASOTTO 
Artischocken / Getrocknete Tomaten / Fregola Sarda Pasta 

31,90

FISCH DES TAGES 
Bitte fragen Sie unsere Servicekräfte

 
FLEISCH

RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN WEIDERIND 
mit Trüffelbutter / Waffelkartoffeln / Speck-Bohnen  

220 g  34,90 €   /  300 g  39,90 €

EIFELER SCHWEINEFILET MIT CHORIZO UND FEIGEN-JUS 
Peperonata  /  Pinienkerne /  Bratlinge 

29,90 €

VITELLO TONNATO MAL ANDERS: KALBSRÜCKENSTEAK  
UND WARMES SASHIMI VOM YELLOW FIN THUNA 

Sesam / gelbes Karottenpüree / Dauphine-Kartoffeln 
33,90 €

COQ AU RIESLING: ELSÄSSER HÄHNCHEN IN RIESLING 
Champignons /  Frühlauch-Kartoffelstampf 

28,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



KLEINE GERICHTE

„SALAT LAND & MEER“ 
Gebratene Roastbeef-Streifen / Riesengarnelen 

24,90 €

WEISSE KALBSBOLOGNESE  
Sommer-Trüffel / Spaghettini  24,90 € 

 

VEGAN & VEGETARISCH

KARTOFFEL-BISQUIT-TOMATEN-ROULADE    
Peperonata 

21,90 €

VEGANE CARBONARA   
Spaghettini / Haselnuss / Geräucherter Tof 

21,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



UNSERE KLASSIKER

WIENER SCHNITZEL  
IN SCHÄUMENDER BUTTER GEBRATEN  
Pommes Frites / Kleiner Salat  / Preiselbeeren 

29,90 €

GEBRATENE KALBSLEBER „COX“  
MIT KARTOFFELPÜREE 

Cox-Zwiebel-Confit / gebratene Apfelspalten / Röstzwiebeln 
Kleine Portion    25,90 € 
Als Hauptgang   29,50 €

 
UNSERE ÜBERRASCHUNGS-MENÜS

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          62,00 €

Als Vier-Gang-Menü                           49,00 € 
mit korrespondierenden Weinen         69,00 €



UNSER VEGETARISCHES MENÜ 

MOZZARELLA DI BUFALA 
Mango-Kaviar / alter Balsamico / Strauchtomaten-Gelée / Salat 

*** 
WEISSE BOHNENSUPPE 

 mit Zitronen-Essig und Croûtons 
*** 

KARTOFFEL-BISQUIT-TOMATEN-ROULADE 
Peperonata 

*** 
CRÈME BRÛLÉE 

Cassis-Sorbet

 
 

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          62,00 €

                                 Als Vier-Gang-Menü                            49,00 € 
                                 mit begleitenden Weinen                      69,00 €



DESSERT

COOKIE CHEESECAKE  
Litschi-Sorbet / Ananaskompott 

11,90 €

MOUSSE AU CHOCOLAT TÖRTCHEN 
Vanilleeis / Himbeer-Coulis 

11,90 €

CRÈME BRÛLÉE 
 mit Cassis-Sorbet 

9,90 €

 
 

KÄSE

FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  
AUS VERSCHIEDENEN DEPARTEMENTS 

Brotkorb / Trauben / Nüsse / Feigensenf 
Kleine Portion:   17,90 € 
Große Portion:  22,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung


